HET UERHAAL UAN THE FRIEZINN FLAUBYT nele dag g

Alle frituurhappys komme met passende saus!

Bij The Friezinn willen we het verschil maken! Een moderne é
herberg direct aan zee, voor landlopers en zeehelden. 6Rembrall(nd:i:sinﬁ(ra\gsers €6
Een unieke plek waar iedere dag de wereld en het leven ouwe keeSHRESEN

begint. Buiten is overal. Alles is open. Hite bliksems € 6
: 6 flamtsys.

Misschien lijkt het een verre tocht, een heuse roadtrip naar de Westhoek,

maar vergeet dan één ding niet:

‘Difficult Roads Often Lead to Beautiful Destinations’

Team The Friezinn

Natsjoos € 7,50 e At
Met tomaat-sipel-sjilysaus. =

SOP hele dag i i
Lukse Natsjoos € 11 : ;
Onze soepen worden geserveerd met een sneetje desembrood. Met joghurt, tomatesalsa en (h) eerlik flais.

Amelander Mosterdsoep €8,50 The Friezinnplank € 18
Onze klassieker: een romige soep met pure, milde mosterd van ‘n Prot lekkers foor 2 persoanen.

Ameland en BBQ-spekjes. Kan ook vega. . . ' - 3
DeelMix van 8 snackjes €8 Stempelpost Zwarte Haan.

Kjotsupa - Idslandse lamsoep € 9
Traditioneel recept met lokale ingrediénten: gestoofd lams-
vlees, wortels en aardappel. Hartig, met een stevige textuur en

een subtiele zoetheid. BINNENPRETIES

Vraag naar het ruime aanbod van binnenlands- en
buitenlands gedestilleerd!

HEUEE UHn mEInTE UET LEHHER tot 16:00 uur

WHISKEY KEUZE MEINTE TERPSTRA Keuze uit bruin- of witbrood.

Tomintoul Speyside € 6,80 Mandje lokale patat € 5
Glenallachie Speyside € 6,80 Vers gemaakte Bildtse patat met huisgemaakte Wadden-

Cragganmore Speyside € 6,80 mayo in een mandje!

Glen Garioch Highland € 6,80 .

Tullibardine Highland € 6,80 Loaded Fries Zwarte Cross (kan vega) € 9,50
Glencadam Highland € 6.80 Lokale patat met pittig gghakt, streekkaas en cherry-
Oban Highland e 6:80 tomaatjes. Komt met chilisaus. Kan Vega(n).

Port Charlotte Islay € 6,80 \ De Griene Dyk € 12

Bowmore Islay € 6,80 \ Twee groentekroketten om bij weg te ‘dromen’.
Bunnahabhain Islay € 6,80 \ \ : We geven er Amelander mosterd bij.

Millstone Nederland € 6,80 : . _

Monkey Shoulder (blended)€ 6,80 & o sy Y i o Eilander kroket voor de pret € 13,50

Dewar’s (blended) € 6,80 y/ ¥ . : . g De Terschellinger ‘eilanderkroket’ van rundvlees. Wij zijn fan!

Komt met waddenmayo.

De foto’s komen van Stichting Bildts Aigene (www.bildtsaigene.nl) ‘ *‘ : P 7 i | ; X8 -5 s Eilander garna[enkroket voor de pret € 13,50

Hier zijn we erg blij mee! Ook in de Waddenherberg hangen enkele. A e ey 1.8 o » A (o .
Voorkant: Winter 1939 schaatsen van Ouwe-Syl naar Bartlehiem : =4 ' \ ' Ambac hteluk gemaakte garnalenkroketten van Te rSChe“‘mg'

v.l.n.r. Klaas de Jong, Johannes Miedema, Klaas Miedema, Schelte Halma, Z : A\FT 5 : g 8 P Vs ' b, 3 i Trots op Zelfgemaakt- Komt met Waddenmayo'

Dirk Tjepkema en Bouwe Hoekstra |
Johannes Blanksma maakt een sneeuwkunstwerk, winter 1930.

s



I'I El vanaf 18.00 uur

Wintertosty € 9
Fries suikerbrood met mascarpone, appel en huisgemaakt
speculaasijs.

Winnterberch € 8
IJsberg trio van kaneelijs, pompoenijs & stoofpeerijs.

De opwarmer € 9
Mousse gemaakt met Boomsma beerenburg en pure chocolade
(70%). Geserveerd met rood fruit en hazelnootcrumble.

Speciale koffies € 7,50
Vraag naar de verschillende koffies! Lekker, met een BonBon...

wiinen

WIT

Pinot grigio | Italié, Sicilié | 12% | Strokleurig met groene
reflexen. Fris en fruitrijk bouquet met appel en peer en een
HOOFD zweem van Citrus die overgaat in een bloemige

vanaf 18.00 uur impressie. BIOLOGISCH. glas € 4,70 fles € 25

Onzs stoven serveren we met de lokale culinaire aardappel Griiner veltliner | Oostenrijk | 12,5% | Populaire wijn! Licht |
Miss Blush strogeel met zilveren reflecties. In de geur groene en gele ap-
. pel met Citrus tonen. Fijn kruidig met typische veltliner peper
Karma stoofpotje € 23 in de mond. BIOLOGISCH. glas € 5,30 fles € 28
Een heerlijk ruikende vegan stoof met oesterzwam,

eekhoorntjesk')rood, groenten en rode wijn. Smaakvol en Riesling | Duitsland, Moezel | 8,5% | Wit met een fris zoetje!
helemaal zen! Een mild droge, lichte, helderwitte wijn met fruitige aroma’s.

Steak & Ale € 27 glas € 4,50 fles € 22
Brits bladerdeegtaartje met daarin een heerlijke stoof van ROSE
biologisch sukade vlees, langzaam gegaard in The Dude bier

(Brouwdok Harlingen) met wortel, ui, spek en eekhoorntjes- Cinsault, Grenache noir, Syrah | Frankrijk, Lanquedoc | 13%
brood. | Een helder roze kleur met een subtiele neus van rode bes-
Winnterhin € 24 sen. glas € 4,70 fles € 25

We maken deze licht zoete stoof met Texel Donderstien ROOD
Dubbel, zoete aardappel, paarse wortel, paprika, ui en winterse

kruiden. Tempranillo | Spanje, Rioja | 12% | Heerlijk Spanjaars die
fluweel zacht en soepel, maar toch ook licht pittig is. Heeft

Frylske. Shepardspie € 27 , mooie ronde tannines, veel fruit en is licht van smaak met een
Geinspireerd door de Britse shepardspie: Frysk lam met rode vriendelijke kruidigheid. glas € 4,70 fles € 25

wijn, winterse kruiden, tijm, wortel en ui. Komt met lokale

aardappelpuree en gratin van stokalde kaas. Nero d’avola | Italié |13% | Een typische Siciliaanse wijn met

een diep robijnrode kleur, vol smaak en aroma’s van bosbes-

Royale proeverij € 30 p.p. (voor twee personen) o : :
Trio van Steak & Ale, Winterhinn en Fryske Shepardpie. %eg;gge%lnelg %uglseten, U5 G [PCed ) Gl LD Euelfelil S

Entrecote met oester € 27

Vlees van onze ambachtelijke slager, met peperroomsaus,
seizoensgroenten en een met Ouwesylster schapenkaas
gegratineerde Waddenoester. Met hasselbacks van zoete- en
truffelaardappel.

Rode poon met krieksaus € 26

Een culinair visje: een fijne, zoet-garnaalachtig smaak, geser-
veerd met bospeen, pastinaakpuree met een hint van citrus,
Ouwesylster kaaskrokantje en een winterse kriekbiersaus.



